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Félicitations pour votre achat !

Depuis plus de 30 ans, Cuisinart® développe une gamme
compléte d'appareils culinaires qui permettent aux
passionnés de cuisine et aux grands chefs d'exprimer
pleinement leur créativité.

Tous les appareils Cuisinart® sont le résultat d'une
étroite collaboration entre des ingénieurs et des grands
noms de la Cuisine, tels que Paul Bocuse, ambassadeur
charismatique de la marque. Chaque produit allie
robustesse, innovation, performance et ergonomie.
Réalisés dans des matériaux d'origine professionnels tels
que l'acier brossé inoxydable, nos produits s'intéegrent
facilement dans chaque cuisine, grace a un design sobre
et élégant.

2. CARACTERISTIQUES PRODUIT

1. Corps robuste en acier brossé avec charniéres ajustables
2. Poignée presse thermo-isolante

3. Plaques de cuisson réversibles anti-adhésives et compatibles
lave-vaisselle pour un entretien aisé:
3a. Face grill : idéales pour griller viandes, panini et
l[égumes
3b. Face plancha : pour cuire crépes, ceufs, viande
finement tranchée, croque-monsieur, poissons,
crustacés.

4. Boutons de réglage :

4a. Sélecteur avec voyant lumineux rouge de mise
sous tension et de préchauffage : sélection du
mode «cuisson fermée» @ et du mode «cuisson
ouverte» &=

4b. Mode «cuisson fermée» @ avec témoin lumineux
vert pour signaler que les plaques ont atteint la
température souhaitée: sélection de la température
de 65°Ca 230°C.

4c. Mode «cuisson ouverte» &= avec témoin
lumineux vert pour signaler que les plaques ont
atteint la température souhaitée : sélection de la
température de 90° a 220°C

5. Bac récupérateur de jus de cuisson, compatible lave-vaisselle
6. Spatule spéciale grill
7. Systeme de verrouillage / déverrouillage des plaques

8. Systeme d'ouverture a 180°



